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Buenos dias a tod@s, para este fin de semana os dejo una receta muy rica que hara las delicias de tod@s |@s
amantes del chocolate, espero que os guste.

Ingredientes

¢ Huevos (cuatro)

e AzUcar (200grs)

¢ Mantequilla (200grs)

e Cacao (200grs)

e Vino tinto (medio vaso)

e Harina (200grs)

e Levadura (un sobre)

¢ Raectsgedadasd60grs)

¢ Chocolate puro (media 0 una tableta)
¢ Leche entera (un vasito)

¢ Mantequilla (una cucharada)
¢ Nueces peladas enteras

¢ Chocolate o caramelo liquido

Modo de Preparacion

. En un bol, mezclar los huevos y el azlcar enérgicamente o con la batidora

. Afiadir la mantequilla, el cacao y el vino y seguir batiéndolo

. Echar la harina y batir, después la levadura y batir

. Por ultimo echar las nueces troceadas a vuestro gusto

. Precalentar el horno a 180 Grados

. Engrasar y enharinar el molde y volcar la masa

. Hornear unos 35 6 40 minutos

. Dejar enfriar un poco y desmoldar

. Derretir la tableta de chocolate con la leche y la mantequilla en un cazo y pintar con esa mezcla el
bizcocho, decorar con nueces enteras y unos chorritos de chocolate o caramelo liquido y.....a disfrutar!!!
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